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훈제오 리(오리고기: 국내산)/ 참치(다  랑어: 원 양산)/ 떡 갈비(돼지 고기: 국내산, 소고기: 국내산)
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—: 등이 있으나. 개인마다 알레르기를 유발시킬 수 있는 식쫍은 다를 수 있으니 개별적으로 각별한 주의가 필요합니다.

● 아황산류는 포벡제 , 보존료, 산화방지제 목적으로 사용되는 식품첩 가물의 형 태로 대부분 식품에 포항되어 있습니다. -
 ̊조미료 (설탕, 식용유, 간장, 된장, 마요네즈 등)는 조리 시 추가 또는 변 경될 수 있어 알레르기 표시가 반영되지 않율 수 있으니 주의하여 주세요 .
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