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ㅏㅁI 틈 * 파탄색 글씨 : 신선식품 * 보色Ⅲ  굴씨 : 국없는낳
* 식 탄압내분 : 생 엉식 탄·나들이식 단·嗇러스식 단 및 식 탄 활용, 감수에 대한 상세 내용올 확인발 수 있습니다

·압레르기 유방 식푭 표시제

O난류 0우유 0메 민 0땅콩 ⓢ대두 0있 0고통어 �게 ㉧새우 ⑩돼지고기 �북숨아 ⑨토마드 ⑩아황산퓨 Θ로두 �타고기 ⑬쇠고기 ⓨ오징어 ⑮조개퓨(굳 . 전복, 봄합 포함) ⑮잣
(zozo.oo.oo 개청)

〈아흉산유는 표벅재, 보존로, 산화방지제 목적으로 사용되는 식쥼점가근의 쩜대로 대부분 식各때 포함되어 었습니다.〉

〈급식소에서 사용하는 재로에 따라 부어된 번●가 탈라질 수 있으니 변경된 식재료 맞 제품의 표시사함읔 확인하서기 바람니다.〉

본 센터의 식 만은 핑택시 관내 심점에 맛게 개법되었으며, 식탄갑수위원회 잊 등록시실의 종합의견응 수렴하여 작성되었습니다
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